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CHATEAUGIRON

COMMUNE NOUVELLE DE CHATEAUGIRON, OSSE ET SAINT-AUBIN DU PAVAIL

Les menus du restaurant municipal - Juin 2025

Semaine du : 02 au 06 juin

Entrée Concombres @ Salade de chou blanc a Carottes rapées @ Salade de pommes de | Cake au chorizo
lindienne terre au thon
Boeuf haché sauce o . )
Plat Saucisses au four Haricots cocos cuisinés tomate Galette de céréales au | Filet de colin vapeur
Boulgour Riz/ ratatouille Spaghettis fromage Purée de carottes
Emmental rapé Brocolis vapeur
Comté (AOP) @ Verre de lait D
Dessert Compote de pommes Fondantaucitonde Mrs | Fruit @ Camembert @ Fromage blanc @
Chickpea Fruit @
Semaine du : 09 au 13 juin
Entrée Concombres ® Salade de riz avocat ceuf  Tomates @ Salade de cocos vinaigrette
dur
Plat Pentecdte Emincé de volaille aux | | onge de porc réti Filet de poisson au Cili veggie
champlgnons Ratatouille citron Riz blanc
Coquillettes Haricots verts
Dessert - 5 frai -
Comte (AOP) @ (Pgar‘re frgls . Brie @& Verre de lait @
Fruit atisserie maison Compte de fruits Fruit @

SA" Plat fait maison /
=

Hotel de Ville

Plat végétarien /

Label Rouge / @ Aide UE a destination des écoles

Produits de |'Agriculture Biologique. Les entremets, le fromage blanc, les yaourts nature et les purées sont fabriqués a base de lait BIO.
Provenances des viandes : porc région Bretagne, veau régions Bretagne et Pays de la Loire, boeuf : Normandie, dinde et poulet entre-

prises du grand-ouest.

Bd Julien et Pierre Gourdel
35410 CHATEAUGIRON

Bon appetit !

T0299 37 4169 | F0299 37 4355 | mairie@ville-chateaugiron.fr | www.ville-chateaugiron.fr



cz CHATEAUGIRON

COMMUNE NOUVELLE DE CHATEAUGIRON, OSSE ET SAINT-AUBIN DU PAVAIL

Les menus du restaurant municipal - Juin 2025

ANIMATION FRUITS Semaine du: 16 au 20 jUin
DE SAISON

Entrée Carottes rapées @ | Salade de boulgour pois | Betteraves, pommeset [Crudités @ Coleslaw

chiche, amandes grillés noix &
Plat Paélla de volaille Filet de poisson Gnocchis napolitaine Gratin de choux fleurs Dahl de lentilles corail
Brocolis vapeur Sarrasin lardons Boulgour
Emmental @ Yaourt nature s Camembert @ Veredelait @ Fromage blanc aux
Dessert Fruit Patisserie maison fraises

Semaine du : 23 au 27 juin

Entrée Crudités Rillettes de sardines Salade verte s, Concombres a la Salade de riz ceuf dur
creme
Plat | Patesbolognaise Emincé de volaille Hamburger maison Sauté de veau Lentilles vertes
Emmental rapé Carottes au beurre (boeuf) Riz/ ratatouille Purée de pommes de terre
Potatoes
Dessert Compote de pommes Créme dessert Fruit @ St Nectaire (AOP) Verre de lait @
Frut @ Fondant chocolat de Mr Jack
{:::‘* Plat fait maison / Plat végétarien / Label Rouge / @ Aide UE a destination des écoles

Produits de |'Agriculture Biologique. Les entremets, le fromage blanc, les yaourts nature et les purées sont fabriqués a base de lait BIO.
Provenances des viandes : porc région Bretagne, veau régions Bretagne et Pays de la Loire, boeuf : Normandie, dinde et poulet entre-
prises du grand-ouest.

Hotel de Ville
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Bd Julien et Pierre Gourdel B o n a et I t I
35410 CHATEAUGIRON ®
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CHATEAUGIRON

COMMUNE NOUVELLE DE CHATEAUGIRON, OSSE ET SAINT-AUBIN DU PAVAIL

Les menus du restaurant municipal - Juin 2025

Semaine du : 30 juin au 04 juillet
Crudités i)
Sauté de porc au
caramel

Pommes de terre roties

Fromage blanc aux fruits

Plat fait maison / Plat végétarien / Label Rouge / @ Aide UE a destination des écoles

Produits de |'Agriculture Biologique. Les entremets, le fromage blanc, les yaourts nature et les purées sont fabriqués a base de lait BIO.
Provenances des viandes : porc région Bretagne, veau régions Bretagne et Pays de la Loire, boeuf : Normandie, dinde et poulet entre-
prises du grand-ouest.
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