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Menu «TOAJT VERT»
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Produits de I'Agriculture Biologique. Les entremets, le fromage blanc, les yaourts nature et les purées sont fabr ues 3 base de lait BIO.
Provenances des viandes : porc région Bretagne, veau régions Bretagne et Pays de la Loire, boeuf : Normandie, dlnde et poulet entre-
prises du grand-ouest.
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Entrée Potage grand-mére ‘& Saladg paimpolaise # Rillettes d}posson 5 Galette rou Mves pommes
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Tomme catalane Gratin dauphinois Pdt sautées F3 7 I Y
Emmental AOP 4 Y
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< Chou blanc emmental & h e ES o
Entree Cluditegy & Wrap légumes d'hiver [ Cake F.Fnage 2 N “
1 alatomme B /J - P
2 . -
. Dahl de lentilles corail i A 72l | E o T >
Plat Noél Légumes /BaRImeS % Hambuggeff”t Pates carbonara " Filetde poisson . h
Potato (lardons)& Carottes au beurre %j
Fromage blanc aux f s N, B , o v
Dessert Pl 9 ;gplts Patisserie maison @ Fruit M N
? | SR | A,
— v '3 ' v ‘
) il *§ ‘ i
A Plat fait maison / .Plat végétarien o A ' B

B Produits de I'Agriculture Biologique. Les entremets, le fromage blanc, les yaourts nature et les purées sont fabri ués a base e lait BIO.
=7 Provenances des viandes : porc région Bretagne, veau régions Bretagne et Pays de la Loire, boeuf : Normandle dinde e;;poulet entre-
prises du grand-ouest. :
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Anhydride

Fruits a

Arachide Celeri Crustaces Gluten Lait Lupin Mollusques | Moutarde GEufs Poisson Sésame
sulfureux coque
rillettes de poisson et toasts X
poulet roti aux marrons
gratin dauphinois X
buche nutella X X
AGTIVRIEE Arachide Celeri Crustaces RIS Gluten Lait Lupin Mollusques | Moutarde CEufs Poisson Sésame
sulfureux coque
galette roulée/feuilleté X X
sauté de poulet chataignes
pdt sautées
fondant chocolat noisettes X X
_ AIYEITEE Arachide Celeri Crustaces RIS Gluten Lait Lupin Mollusques | Moutarde CEufs Poisson Sésame
sulfureux coque
X

betteraves pommes
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haricots verts

clémentines
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